
9.30	 Sa lut i

	 Samuele Antonio Moretti
	 CSF Stimmatini

	 Emilio Gandini
	 Scuola Centrale Formazione

9.50	 IL  PRO GE T TO

	 �GLI “STANDARD FORMATIVI” PER L’OPERATORE 
DELLA RISTORAZIONE ECO-RESPONSABILE

	 Severine Andrè
	 AID Coordination - Belgio

10.00	 LEC T IO MAGIS T R ALIS

�	� L’ACQUA, LA TERRA E LA RESPONSABILITÀ 
COMUNE VERSO IL NOSTRO PIANETA, 
COMUNITÀ DI VITA

	 Riccardo Petrella
	 Università del Bene Comune – Facoltà dell’Acqua

10.30	 Testimonianze

	 La sperimentazione dei moduli formativi Eco-Ristorazione 
	 In Italia: il caso del CSF Stimmatini	
	 Fulvio De Santa e Michele Bocchin
	 CSF Stimmatini

	 All’estero: l’esperienza in Polonia 	
	 Maria Sadowska
	 Fondazione Barka per il Mutuo Aiuto

	 Il progetto Convivio: Sostenibilità e Salute 
	 Clelia Bonaiuto, Martina Cerpelloni, Ilaria Trestini
	  Reparto Oncologico AOUI di Verona

	� Le attività per le scuole e la campagna contro lo spreco 
alimentare “La.mia CITTÀ”

	 Elena Brizzolari
	 AMIA Verona

	� Il Monastero del Bene Comune 
	 Paola Libanti
	 Monastero del Bene Comune - Verona

12.00	 UNO SGUARD O AL PROSSIMO FU T URO
�	� Gli eventi “Orwell” 2017
	 Lorena Sassi
	 Scuola Centrale Formazione

12.15	 Conclus ioni

	 Orazio Zenorini
	 FICIAP Veneto

	 Fabio Menin
	� Alta Professionalità Programmazione FSE e valutazione, della Direzione Formazione e Istruzione 

della Regione del Veneto

	� Seguirà Buffet realizzato a cura dei ragazzi del CSF Stimmatini
	 sul tema del progetto

V E N E R D Ì
10 febbraio 2017

Eco_restaurateur
I L  P R O G E T T O

Aula Magna CSF Stimmatini
Via Cavalcaselle 20 - Verona

INFO
Lorena Sassi (SCF)
sassi.l@scformazione.org - 393 5419862

Romina Confente (CSF Stimmatini)
romina.confente@centrostimmatini.it - 045 8349777
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